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Leerlingen	
  in	
  het	
  praktijkonderwijs	
  en	
  voortgezet	
  speciaal	
  onderwijs	
  zijn	
  vaak	
  visueel	
  
ingesteld.	
  Werkportfolio	
  maakt	
  hiervan	
  handig	
  gebruik.	
  Met	
  behulp	
  van	
  foto's	
  leren	
  ze	
  
stapsgewijs	
  hoe	
  je	
  een	
  klus	
  klaart.	
  
	
  
Met	
  Werkportfolio	
  leren	
  leerlingen	
  stapsgewijs	
  stap	
  voor	
  stap	
  hoe	
  je	
  bepaalde	
  
werkzaamheden	
  verricht.	
  Bijvoorbeeld	
  op	
  het	
  gebied	
  van	
  Horecavaardigheden,	
  Catering,	
  
Bakkerijtechnieken,	
  Schoonmaken,	
  Persoonlijke	
  verzorging,	
  Textiel,	
  Zelfstandig	
  wonen,	
  
Techniek,	
  Groen	
  en	
  Detailhandel.	
  
	
  
Werkwijze	
  
Elke	
  methode	
  bestaat	
  uit	
  een	
  set	
  geplastificeerde	
  praktijkkaarten	
  met	
  korte	
  bijschriften.	
  De	
  
praktijkkaarten	
  van	
  Mijn	
  Fiets	
  gaan	
  bijvoorbeeld	
  over	
  een	
  band	
  oppompen,	
  het	
  stuur	
  
verstellen,	
  de	
  binnenband	
  plakken	
  en	
  remblokjes	
  vervangen.	
  
	
  
Gratis	
  servicepakket	
  
Tevens	
  is	
  aan	
  elk	
  onderwerp	
  een	
  gratis	
  servicepakket	
  toegevoegd.	
  Bij	
  Mijn	
  Fiets	
  bestaat	
  het	
  
servicepakket	
  uit	
  een	
  certificaat,	
  een	
  beeldtoets,	
  een	
  DA	
  (docentenadministratie)	
  en	
  een	
  lijst	
  
met	
  fietsmaterialen	
  en	
  gereedschappen.	
  
	
  
Extra	
  materiaal	
  
Soms	
  horen	
  bij	
  een	
  methode	
  ook	
  opdrachtkaarten,	
  een	
  werkboek	
  of	
  een	
  poster.	
  
	
  
Ervaringen	
  Inspecteur	
  de	
  Vriesschool	
  (VSO)	
  
	
  
Aletta	
  Köhler	
  -­‐	
  stagebegeleider	
  
“Leerlingen	
  kunnen	
  zelf	
  aan	
  de	
  slag	
  met	
  deze	
  kaarten.	
  Ze	
  verhogen	
  hun	
  zelfstandigheid	
  van	
  
leerlingen.	
  De	
  kaarten	
  zijn	
  goed	
  te	
  gebruiken	
  voor	
  leerlingen	
  in	
  de	
  onder-­‐	
  en	
  middenbouw.”	
  
	
  



	
  
Ervaringen	
  De	
  Piramide	
  (VSO)	
  
	
  
Georgette	
  van	
  Dijke	
  -­‐	
  decaan	
  
“Alles	
  wordt	
  kort	
  en	
  duidelijk	
  uitgelegd.	
  De	
  docent	
  kan	
  per	
  leerling	
  goed	
  de	
  doelen	
  bepalen.	
  
Hierdoor	
  kun	
  je	
  iedere	
  les	
  maatwerk	
  bieden	
  voor	
  leerlingen	
  van	
  diverse	
  niveaus.	
  Deze	
  
methode	
  is	
  voor	
  alle	
  leerlingen	
  geschikt.”	
  
	
  
“Sommige	
  taken	
  zijn	
  niet	
  uitvoerbaar	
  voor	
  leerlingen	
  met	
  een	
  lichamelijke	
  beperking.	
  Vooral	
  
horeca-­‐taken	
  zoals	
  bier	
  tappen,	
  bar	
  schoonmaken	
  zijn	
  niet	
  of	
  moeilijk	
  uit	
  te	
  voeren.	
  Voor	
  de	
  
methode	
  ‘Pro	
  Horeca’	
  heb	
  je	
  een	
  goede	
  basiskeuken	
  nodig,	
  met	
  alle	
  materialen	
  en	
  voldoende	
  
werkplekken.	
  En	
  ook	
  een	
  ruime	
  instructieruimte,	
  waar	
  ook	
  een	
  restaurantsituatie	
  nagespeeld	
  
kan	
  worden.”	
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